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kurier powiatu kwidzyńskiego stały dodatek do „Polski Dziennika Bałtyckiego”

WYSPA 
NIERUCHOMOŚCI

Pomoc prawna: w sprzedaży, 
kupnie, najmie nieruchomości

każdego rodzaju.

Negocjacje w imieniu klienta.
Klient kupujący nie płaci prowizji.

Dojazd do klienta gratis!!

0-513-039-269, 0-513-039-289

OGŁOSZENIE 0349171/00

OGŁOSZENIE 0352325/01

Jesteśprenumeratorem„PolskiDziennikaBałtyckiego”?Zadzwoń
w poniedziałek,12października,ogodz.10,podnr tel.05526240
41.Dladwóchpierwszychosóbmamyatrakcyjnenagrody(dowy-
boru):
- dwuosobowe zaproszenie na dowolnie wybrany sobotni seans
wkwidzyńskimkinie
- zestawgadżetów„PolskiDziennikaBałtyckiego”

PrzepispaniBernadetyStruzik
aa Kurczak w śliwkach
Udka z kurczaka, dowolna ilość, obto-
czyć w soli, mące oraz w ostrej papryce.
Włożyć na patelnię i usmażyć na oleju.
W tej potrawie najważniejszy jest jed-
nak sos.
Składniki na sos:
3 cebule pokroić i poddusić
0,5 słoiczka powideł śliwkowych
0,5 szklanki cukru
1 łyżka octu
3 rozgniecione ząbki czosnku
mały słoiczek keczupu (najlepiej firmy Włocławek)

Sposób przygotowania:Wszystkie składniki sosu należy
zagotować i sprawdzić czy sos ma odpowiednią konsysten-
cję. Przygotowane wcześniej udka z kurczaka należy przeło-
żyć do żaroodpornego naczynia i zalać wcześniej przygoto-
wanym sosem. Włożyć do piekarnika i piec około 1 godziny.
Proporcje kurczaka według uznania. Życzę smacznego.

Przepisy można nadsyłać na adres: db.kwidzyn@prasa.gda.pl

Właśnie minął pół-
metek kosztow-
nego projektu
modernizacji

iwymianysprzętumedycznego
oraz serii związanych z tym
szkoleń dla personelu. Inwesty-
cja rozciągnięta na trzy lata
i warta, bagatela, 4,2 mln zł ma
uczynić z kwidzyńskiego
ośrodka zdrowia regionalnego
lidera w świadczeniu usług me-
dycznych.

- W zasadzie najważniejszą
część mamy już za sobą. Urzą-
dzeniaznajdująsięwszpitaluisą
już zainstalowane. Aż 2 mln zł
wyłożyliśmy z własnych środ-
ków. To blisko połowa wartości
całej inwestycji - mówi Ag-
nieszka Rogala, świeżo miano-
wanaprezesspółkiajednocześ-
nie dyrektor placówki. - Pozo-
stała kwota to fundusze unijne
wypłacone w ramach Regional-

nego Programu Operacyjnego.
Głównym zadaniem projektu
jestprzyspieszenieprocesudiag-
nostycznego a także dostarcze-
nie naszym lekarzom nowo-
czesnych i innowacyjnych roz-
wiązań medycznych.
Przeszkolimyrównież20człon-
ków personelu w zakresie ob-
sługisprzętu.Tojestnaszwkład
wrealizacjęwojewódzkiegopro-
gramu„zdrowiedlaPomorzan”.

Najdroższym zakupem oka-
załsięnowoczesny,16-rzędowy
tomograf komputerowy. Urzą-
dzenie warte blisko 2,5 mln zł
diagnozuje w standardach wy-
maganych przez renomowane
ośrodkibadawcze.Podobnejest
na wyposażeniu Uniwersytetu
Medycznego w Gdańsku. Uni-
kalny jest również tor wizyjny,
warty prawie 500 tys. zł, zaku-
pionynapotrzebyoddziałuuro-
logicznego.

- Na pewno ułatwi nam szyb-
kie i dokładne rozpoznanie

wszelkichzmianchorobowych.
Nieoceniony będzie także w za-
biegach chirurgicznych - za-
chwala inwestycję Jerzy

Stępniewicz, koordynator od-
działu. - Dzięki monitorowi wy-
świetlającemuobrazwrozdziel-
czości HD, lekarz operujący bę-

dzie miał nareszcie możliwość
podglądu sytuacji wewnątrz
ciałapacjenta.Drugiegotakiego
urządzeniawwojewództwienie
ma.

Od dłuższego czasu powiat
kwidzyńskiborykasięzproble-
mem przyciągnięcia specjali-
stów do podległych placówek.
Uruchomiono nawet specjalny
program,wramachktóregostu-
denci wyższych lat, uczący się
na wydziale lekarskim, otrzy-
mają 10 tys. zł rocznego stypen-
diumwzamianzaobowiązkowe
podjęcie pracy w placówkach
podległych starostwu w takim
wymiarze czasu, przez jaki po-
bierał pomoc.

- Mamy nadzieję, że zakup
sprzętuopróczoczywistychko-
rzyści dla naszych pacjentów,
będzie silnym magnesem dla
nowych specjalistów, tak po-
trzebnychdlarozwojuplacówki
- dodaje Zbigniew Piotrowski,
wiceprezes zarządu spółki.

Łukasz Kłos

b Spółka „Zdrowie” właśnie kupiła nowy sprzęt. Starania dyrekcji o miano
najlepiej wyposażonego szpitala powiatowego nabierają realnych kształtów

Podczaskonferencji rozmawianom.in.oprzyszłości szpitala
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Felieton na boku
– równowaga

Wewtorekstartuje Animo,
festiwal,którykiedyśskupiał
sięnawąskimspektrum
teatralnym idość zamkniętej,
wąskiejgrupieodbiorców,ale
odtamtegoczasu dośćszybko
przeszedłdrogę
douniwersalnegoświęta
kulturyotwartego
naowieleszerszegremium.
Animolepiejsięreklamuje,
mawieleimprez
towarzyszących,dziejesię
nacorazwiększejliczbiescen
-jednymsłowemrozwijasię.
Idobrze,bowprzesyconym
sportemKwidzynie,brakbyło
naprawdęważnychidających
domyśleniaimprez
kulturalnych,adalejidąc
pomysłunakulturę.Takdla
równowagiAnimopoprostu
byłopotrzebne.

• Skomentuj-
kwidzyn.naszemiasto.pl

Rafał Cybulski

Zadzwońdoredakcji
wKwidzynieczekaMagdaWęgrzecka
tel.552624044
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NASZA AKCJA Mamy cie-
kawą propozycję dla naszych
czytelników, czyli przepisy
pomorskiej kuchni.

Co tydzień, na łamach ga-
zety, publikujemy przepisy
na potrawy polecane przez
koła gospodyń wiejskich,
znane osoby z naszego po-
wiatu oraz przez naszych Czy-
telników.

Liczymy też na naszych
czytelników. Zachęcamy
do dzielenia się przepisami
na dania oryginalne,
smaczne, niedr0gie, regio-
nalne - słowem, wszystko co
jest pyszne będzie tu mile wi-
dziane.

Aby wasz przepis na wyjąt-
kową potrawę trafił na łamy
wystarczy przesłać go drogą
mailową na adres
db.kwidzyn@prasa.gda.pl
z dopiskiem „Przepisy pomor-
skiej kuchni” i dołączonym
zdjęciem potrawy lub gotują-
cego. Czekamy także na prze-
pisy nadsyłane drogą po-
cztową na adres redakcji
„Dziennik Bałtycki Polska The
Times”, ul. Piłsudskiego 15a,
82-500 Kwidzyn.

Najlepsze przepisy, wy-
brane i nadesłane przez na-
szych Czytelników, mają
szansę trafić do pomorskiej
książki kucharskiej.
(red.)

Gotujemy razem z Czytelnikami
- dziś udka z kurczaka w śliwkach

Przepisy pomorskiej kuchni

Jedyny takiwwojewództwie


